VIELEN DANK

fiir den Kauf der Ninja Max Dual Zone HeiBluftfritteuse

L Scannen Sie den
QR-Code zur
Garantieregistrierung
sowie fiir Anleitungen,
Unterstiitzung und
Inspiration.

% hinjakitchen.eu

BEWAHREN SIE FOLGENDE INFOR-
MATIONEN GUT AUF

Modellnummer:

Seriennummer:

Kaufdatum:
(Kaufbeleg bitte aufbewahren)

Gekauft bei:

TECHNISCHE DATEN

Netzspannung: 220-240 V-, 50-60 Hz
Leistung: 2470 W

TIPP: Sie finden die Modell- und
Seriennummer auf dem QR-Code-Etikett
auf der Ruckseite des Gerats neben dem
Stromkabel.

Der Stromverbrauch im Aus-Modus
betragt 0,4 W.

Das Gerat wechselt nach 10 Minuten

Inaktivitat automatisch in den Aus-Modus.

PRODUKTREGISTRIERUNG

Bitte besuchen Sie ninjakitchen.eu, um Ihr neues Ninja Produkt innerhalb
von 28 Tagen ab Kaufdatum zu registrieren. Sie werden gebeten, uns den
Namen des Geschafts, das Kaufdatum, die Modellnummer sowie Ihren

Namen und lhre Anschrift mitzuteilen.

Die Registrierung ermoglicht es uns, Sie im unwahrscheinlichen Fall einer
Mitteilung zur Produktsicherheit zu kontaktieren.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH

Lesen Sie alle Anweisungen vor dem erstem Gebrauch lhrer NinjaMAX Dual

Zone HeiBluftfritteuse.

Nutzung des Geréats zu verstehen.

DEUTSCH

Weist darauf hin, dass die Bedienungsanleitung beachtet werden muss, um den Betrieb und die

Weist auf eine Gefahr hin, die zu Verletzungen, zum Tod oder zu erheblichen Sachschaden
fuhren kann, wenn die in diesem Symbol enthaltene Warnung missachtet wird.

Achten Sie darauf, den Kontakt mit heiBen Oberflachen zu vermeiden. Verwenden Sie stets
einen Handschutz, um Verbrennungen vorzubeugen.

Bl <=

Nur zum Gebrauch im Innenbereich und fur private Zwecke vorgesehen

Bei der Verwendung von Elektrogeraten miissen immer die grundiegenden
Sicherheitsvorkehrungen befolgt werden, insbesondere folgende Punkte:

A WARNHINWEISE

Dieses Gerat kann unter Aufsicht von
Personen mit verminderten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder einem Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen verwendet werden, wenn
diese die damit verbundenen Risiken
kennen.

2 Kinder durfen keinen Zugriff auf das Gerat 9
und das Kabel haben. Das Gerat darf
NICHT von Kindern verwendet werden.
Bei Verwendung in der Nahe von Kindern
mussen diese unbedingt beaufsichtigt
werden. 10

3 Kinder durfen nicht mit diesem Gerat
spielen.

4 Es darf NICHTS auf das Gerat gestellt oder
darauf gelagert werden, wahrend es in
Gebrauch ist.

5 Um Brand zu verhindern, das Geréat
NICHT auf oder neben einen Gas- oder
Elektroherd oder in einen beheizten Ofen
stellen.

6 NIEMALS Steckdosen unter der
Arbeitsflache verwenden.

7 Das Gerat darf NICHT an eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates

Fernbedienungssystem angeschlossen
werden.

12

13

KEIN Verlangerungskabel verwenden. Es
wird ein kurzes Stromkabel verwendet,
um die Gefahr zu verringern, dass Kinder
unter 8 Jahren das Kabel greifen oder
sich darin verfangen, und um das Risiko
zu verringern, dass Personen Uber ein
ldngeres Kabel stolpern.

Um Stromschléage zu vermeiden, tauchen
Sie das Kabel, den Stecker sowie andere
Teile des Hauptgerats NIEMALS in Wasser
oder andere Flussigkeiten. Nur in der dafur
vorgesehenen Schublade kochen.

Uberprufen Sie regelmaBig das Gerat und
das Stromkabel. Verwenden Sie das Gerat
NICHT, falls Stromkabel oder Stecker
beschadigt sind. Wenn das Geréat nicht
funktioniert oder in irgendeiner

Weise beschadigt wurde, stellen Sie die
Nutzung sofort ein

und rufen Sie den Kundenservice an.

Achten Sie vor Gebrauch IMMER darauf,
dass das Gerat richtig zusammengebaut
wurde.

Decken Sie den Lufteinlass bzw. den
Luftauslass NICHT ab, wenn das Gerat

in Gebrauch ist. Dadurch wurde der
gleichméaRige Garvorgang gestort und das
Gerat beschadigt oder Uberhitzt werden.

Vor dem Einsetzen der herausnehmbaren
Schublade in das Hauptgerat sollten
sowohl die Schublade als auch das Gerat
mit einem weichen Tuch gereinigt und
getrocknet werden.
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Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch

im Haushalt vorgesehen. Verwenden Sie
dieses Gerat AUSSCHLIESSLICH fur den
Zweck, fur den es bestimmt ist. NICHT

in fahrenden Fahrzeugen oder Booten
verwenden. Verwenden Sie das Gerat
NICHT im Freien. Zweckentfremdung kann
zu Verletzungen fuhren.

Nur far den Gebrauch auf einer
Arbeitsplatte bestimmt. Stellen Sie sicher,
dass die Oberflache eben, sauber und
trocken ist. Bewegen Sie das Gerat NICHT,
wenn es in Gebrauch ist.

Stellen Sie das Gerat wahrend des Betriebs
NICHT in N&he der Kante der Arbeitsflache
auf.

KEINE Zubehorteile verwenden, die nicht
von SharkNinja empfohlen oder verkauft
werden. Stellen Sie Zubehor nicht in
eine Mikrowelle, einen Toasterofen,
Konvektionsofen oder einen herkdmmlichen
Ofen oder auf eine Keramikkochflache,
eine elektrische Kochplatte, einen
Gasbrennerherd oder Grillofen fur den
AuBenbereich. Die Verwendung von
Zubehor, das nicht von SharkNinja
empfohlen oder verkauft wird, kann zu
Brand, Stromschlag oder Verletzungen
fuhren.

Vor der Inbetriebnahme STETS
sicherstellen, dass die Schublade richtig
geschlossen ist.

Bei der Verwendung dieses Gerats
darauf achten, dass an allen Seiten und
dartber mindestens 15 cm Abstand zur
Luftzirkulation eingehalten werden.

Das Gerat NICHT verwenden, wenn
die herausnehmbare Schublade nicht
eingesetzt ist.

Verwenden Sie dieses Gerat NICHT zum
herkémmlichen Frittieren mit Ol.

Vermeiden Sie, dass das Gargut mit den
Heizelementen in BerUhrung kommt. Beim
Garen NICHT Uberfullen. Eine Uberfullung
kann zu Verletzungen oder Sachschaden
fuhren oder den sicheren Gebrauch des
Geréats beeintrachtigen.

Die Steckdosen-Spannungen kdénnen
variieren und die Leistung lhres

Produkts beeintrachtigen. Um mogliche
Krankheitserreger abzutdten, Uberprifen
Sie mit einem Thermometer, ob Ihr Gericht
gemafB den empfohlenen Temperaturen
gekocht wurde.
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Sollte schwarzer Rauch austreten, trennen
Sie das Geréat unverziglich vom Netz.
Warten Sie, bis kein Rauch mehr austritt,
bevor Sie Kochzubehor entfernen.

KEINE heien Oberfladchen berthren. Die
Oberflachen des Gerats sind wahrend und
nach dem Betrieb hei. Um Verbrennungen
oder Verletzungen vorzubeugen, nutzen
Sie STETS schlutzende Topflappen oder
isolierte Ofenhandschuhe und verwenden
Sie vorhandene Griffe.

Bitte gehen Sie besonders vorsichtig vor,
wenn sich im Gerat heiRe Lebensmittel
befinden. UnsachgemaBe Verwendung
kann zu Verletzungen fuhren.

Verschuttete Lebensmittel kdnnen
schwere Verbrennungen verursachen.
Halten Sie Gerat und Kabel von Kindern
fern. Das Netzkabel darf KEINESFALLS
Uber der Tischkante oder Arbeitsflache
herunterhdngen und auch keine heien
Oberflachen berthren.

Die Schublade und der Crisper-
Gittereinsatz erhitzen sich wahrend

des Garvorgangs erheblich. Vermeiden
Sie direkten Korperkontakt, wenn Sie
die Schublade oder den Gittereinsatz
aus dem Gerat nehmen. Stellen Sie die
Schublade oder den Gittereinsatz nach
dem Herausnehmen IMMER auf einer
hitzebestandigen Oberflache ab. Berthren
Sie wahrend des Garvorgangs oder
unmittelbar danach NICHT das Zubehor.

Reinigungstatigkeiten und durch

den Anwender vorzunehmende
Wartungsarbeiten durfen nicht von Kindern
durchgefuhrt werden.

Um das Gerat vom Stromnetz zu trennen,
alle Bedienelemente ausschalten. Dann bei
Nichtverwendung oder vor der Reinigung
vom Stromnetz trennen. Das Gerat vor
dem Reinigen, Zerlegen, Einlegen oder
Abnehmen von Bestandteilen und vor der
Aufbewahrung abkthlen lassen.

Verwenden Sie zur Reinigung KEINEN
Scheuerschwamm aus Metall. Teile konnen
abbrechen und elektrische Teile berthren,
wodurch die Gefahr eines Stromschlags
entsteht.

Informationen zur regelméaRigen Reinigung
und Pflege des Gerats finden Sie im
Abschnitt ,Reinigung und Pflege®“.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF.
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TEILE

Antihaftbeschichtete
Crisper-Gittereinsatze
(einer fUr jede Schublade)

Hauptgerat
(Ruckseite)

Mehrstufiger Rost

(nicht bei allen Modellen enthalten)

Lufteinlass

DEUTSCH

Bedienfeld

Antihaftbeschichtete

Schubladen

(eine fur jede Zone)
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MERKMALE UND FUNKTIONEN DER

HEISSLUFTFRITTEUSE

NiNja

DZ90TEY © )
C=o " o CED
Roast Dehydrate
NINjA
@ 0
=N
Rone pomarte (0
Bei der Einstellung der Zeit zeigt die digitale Anzeige HH:MM (Stunden:Minuten).
*Das Bedienfeld kann je nach Modell unterschiedlich ausfallen.
FUNKTIONSTASTEN Drehknopf, um die Garzeit in einer beliebigen

Max Crisp (Max Crisp): Am besten geeignet fur
kleinere Mengen an tiefgefrorenen Speisen, wie

etwa Pommes frites oder Hdhnchennuggets, die
eventuell eine hohe Temperatur bendtigen.

Air Fry (HeiBluftfrittieren):Verwenden Sie diese
Funktion, damit Ihre Speisen mit wenig oder gar
keinem Ol knusprig werden.

Roast (Braten): Nutzen Sie das Gerét wie einen
Ofen - fUr zarte Fleischgerichte und mehr.

Reheat (Aufwadrmen): Durch vorsichtiges
Erwarmen werden Speisen vom Vortag wieder
knusprig.

Dehydrate (Dérren): Dorren Sie Fleisch, Obst
und Gemuse, um gesunde Snacks zuzubereiten.

Bake (Backen): Zaubern Sie leckere Backwaren
und Desserts.

BEDIENTASTEN

@ Einstellung der Leistung fur die Schublade
links (Zone 1).

@ Einstellung der Leistung fur die Schublade
rechts (Zone 2).

Taste Temp (Temperatur): Driicken Sie die Taste
Temp (Temperatur) und verwenden Sie den
Drehknopf, um die Temperatur anzupassen.

Dies ist sowohl vor als auch wahrend des
Garvorgangs moglich.

Taste Time (Zeit): Dricken Sie die Taste
Time (Zeit) und drehen Sie dann den

Zubereitungsfunktion vor oder wahrend des
Garvorgangs anzupassen.

Taste Sync (Synchronisieren): Synchronisiert
automatisch die Garzeiten, damit beide Zonen
den Garvorgang gleichzeitig beenden, auch wenn
sie unterschiedliche Garzeiten aufweisen.

Taste Match (Abstimmen): Passt automatisch
die Einstellungen der Zone 2 an die Zone 1 an,

um eine groRere Menge desselben Gerichts oder
unterschiedliche Gerichte mit derselben Funktion,
Temperatur und Zeit zuzubereiten.

Start/Stopp-Drehknopf: Drehen Sie den
Drehknopf von Seite zu Seite, um die gewlnschte
Funktion auszuwahlen. Dricken Sie wéhrend

des Garvorgangs den Drehknopf fur Start/Stop
(Start/Stopp).

Ein-/Aus-Taste: Mit der Taste @ wird das Gerat
ein- und ausgeschaltet. Sie dient ebenso zum
Abbruch aller Zubereitungsfunktionen.

STANDBY-MODUS: Nach 10 Minuten ohne
Betatigung des Bedienfelds wechselt das Gerat in
den Standby-Modus.

HOLD-MODUS (HALTEMODUS): Am Gerat wird
bei Betrieb im SYNC-Modus ,Hold” (Anhalten)
angezeigt. In einer Zone lauft der Garvorgang;
der Garvorgang in der anderen Zone wird
angehalten, bis die Garzeiten einander gleichen.
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1 Entfernen Sie das Verpackungsmaterial, die Etiketten und alles Klebeband vom Gerat und entsorgen

Sie dies.

2 Nehmen Sie sémtliches Zubehor aus der Verpackung und lesen Sie dieses Handbuch sorgféltig durch.

Dabei sind besonders die Bedienungsanleitung, Warnungen und wichtigen Sicherheitsvorkehrungen

zu beachten, um Verletzungen oder Sachschaden zu vermeiden.

3 Reinigen Sie die antihaftbeschichteten Schubladen und die Crisper-Gittereinsatze mit heiBem
Seifenwasser, spulen Sie sie anschlieRend griundlich und trocknen sie gut ab. NUR die Schublade
und die Crisper-Gittereinsatze sind spllmaschinengeeignete Teile. Flr eine langere Lebensdauer der
Schubladen empfehlen wir, sie von Hand zu waschen. Reinigen Sie das Hauptgerdt NIEMALS in der

Spulmaschine.

4 Achten Sie bei der Verwendung dieses Gerats darauf, dass oben und an allen Seiten mindestens

15 cm fur die Luftzirkulation eingehalten werden.
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VERWENDUNG DES NINJA Bratenthermometers (DZ950EU)

Bevor Sie das Bratenthermometer in das
Gerat einstecken, vergewissern Sie sich,
dass die Buchse frei von Ruckstanden und
das Kabel nicht verknotet ist.

HINWEIS: Das Bratenthermometer ist nur in
Zone 1 verfugbar.

1 Entnehmen Sie das Aufbewahrungsfach
fur das Bratenthermometer auf der
linken Seite des Gerats. Wickeln Sie
das Kabel aus dem Fach ab, um das
Bratenthermometer herauszunehmen.
Entnehmen Sie die Schublade aus
Zone 1 (vor dem Einstecken des
Bratenthermometers).

2 Stecken Sie das Bratenthermometer in
das Fleischstlck. Beachten Sie dabei
die Anweisungen auf Seite 9, damit das
Bratenthermometer richtig platziert ist.

3 Stecken Sie das Bratenthermometer in
die Buchse (links vom Bedienfeld) ein.
Drucken Sie den Stecker fest hinein, bis
er nicht weiter in die Buchse eindringt.
Setzen Sie anschlieBend die Schublade
ein. Das Bratenthermometer ist richtig
eingesetzt, wenn Sie ein Klicken horen.
Setzen Sie das Aufbewahrungsfach
wieder an der Seite des Gerats ein.

HINWEIS: Das Ubrige Kabel des
Bratenthermometers kann in der Schublade
verbleiben.

4 Nachdem Sie das Bratenthermometer in
die Buchse eingesteckt haben, wahlen Sie
Zone 1 und anschlieRend die gewlinschte
Zubereitungsfunktion. Verwenden Sie
den Drehknopf, um die Temperatur
anzupassen.

5 Verwenden Sie die Taste PROBE
(BRATENTHERMOMETER), um je nach
GroRe des Fleischstlicks die Option
Small (Kleine Portion) oder Large (GroR3e
Portion) auszuwahlen. Eine Orientierung
finden Sie in der Kurzanleitung. Drlcken
Sie die Taste Temp (Temperatur),
drehen Sie dann den Drehknopf,
um das Fleisch auszuwahlen, und
drlcken Sie die Taste Time (Zeit).
Drehen Sie dann den Drehknopf, um
Ihr gewlinschtes Ergebnis einzustellen.
Wenn Sie die Taste Manual (Manuell)
wahlen, verwenden Sie die nachfolgend
empfohlenen Gartemperaturen.

LEBENSMITTELTYP: GARSTUFE EINSTELLEN AUF:

Fisch Medium Rare (50 °C)
Medium (55 °C)
Medium Well (60 °C)
Well (65 °C)
Well (75 °C)
Medium (55 °C)
Medium Well (65 °C)
Well (70 °C)
Rare (50 °C)
Medium Rare (55 °C)
Medium (60 °C)
Medium Well (65 °C)
Well (70 °C)

Hahnchen/Pute
Schweinefleisch

Rindfleisch/
Lammfleisch

HINWEIS: Informationen zu den empfohlenen
lebensmittelsicheren Temperaturen gibt es bei
der lokalen Behorde fur Lebensmittelsicherheit.

HINWEIS: Die Einstellung fur BEEF
(RINDFLEISCH) liegt unter den normalen
Empfehlungen, da das Gerat 5-10 °C

Ubergaren wird.

6 Kein Vorheizen erforderlich. Sobald Sie Ihre
Auswahl getroffen haben, dricken Sie den
Drehknopf, um mit dem Garen zu beginnen.
Auf dem Bildschirm wird die aktuelle
Temperatur des Bratenthermometers sowie
die Zieltemperatur angezeigt.

7 Das Gerat stoppt automatisch, wenn der
gewlnschte Gargrad erreicht ist.

8 Das Fleisch auf eine Platte geben, um es ruhen
zu lassen. Das Bratenthermometer kann jetzt
herausgenommen werden. Das Fleisch gart
noch etwa 3-5 Minuten lang bis zur eingestellten
Garstufe nach. Dies ist ein wichtiger Schritt, da
die Ergebnisse ,weniger gar" aussehen konnen,
wenn das Ruhen ausgelassen wird. Die Garzeiten
konnen je nach Fleischgroe, Fleischanteil und
Fleischart variieren.

HINWEIS: Das Bratenthermometer

wird HEISS. Verwenden Sie entweder
Ofenhandschuhe oder eine Zange, um das
Bratenthermometer aus dem Fleisch zu
nehmen.
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Verwendung von SYNC
(SYNCHRONISIEREN) mit dem
Bratenthermometer:

1 Drucken Sie auf Zone 1und wahlen Sie
die gewlnschte Zubereitungsfunktion.
Verwenden Sie die Taste PROBE
(BRATENTHERMOMETER), um je nach
GroRe des Fleischstlcks die Option Small
Preset (Voreinstellung kleine Portion) oder
Large Preset (Voreinstellung groBe Portion)
auszuwahlen (Hinweise dazu finden Sie in
der Kurzanleitung). Drlcken Sie die Taste
Temp (Temperatur), drehen Sie dann den
Drehknopf, um das Fleisch auszuwahlen, und
drlcken Sie die Taste Time (Zeit). Drehen Sie
dann den Drehknopf, um das gewlnschte
Ergebnis auszuwahlen.

2 Drucken Sie auf Zone 2 und wahlen Sie die
gewlnschte Zubereitungsfunktion. Stellen
Sie Zeit und Temperatur ein und wahlen Sie
Sync (Synchronisieren). Dricken Sie den
Drehknopf, um den Garvorgang zu starten.

HINWEIS: \Wenn Sie das Gerat einrichten,
wird fur die Zone mit der kurzeren Garzeit
HOLD (ANHALTEN) angezeigt. Das Display
zeigt dann die aktuelle und die Zieltemperatur
des Bratenthermometers in Zone 1an sowie
Fortschrittsbalken in Zone 2.

3 Wahrend Zone 1 weiter auf die Zieltemperatur
heizt, startet Zone 2 mit dem Garvorgang. Die
Anzeige zeigt wahrend des Garvorgangs den
Fortschritt an. Wahlen Sie Zone 2 aus, um die
restliche Garzeit anzuzeigen.

4 Wenn der Garvorgang in beiden Zonen
abgeschlossen ist, zeigt die Anzeige flr Zone 1
,Rest" (Ruhen) an. AnschlieBend blinkt auf der
Anzeige dreimal ,COOL* (ABKUHLEN) und
dann ,End” (Beendet).

Verwendung von Match
(Abstimmen) mit dem
Bratenthermometer:

1 Drucken Sie auf Zone Tund wahlen Sie die
gewUlnschte Zubereitungsfunktion. Wahlen
Sie mit dem Drehknopf die gewlnschte
Gartemperatur. Verwenden Sie die Taste
PROBE (BRATENTHERMOMETER), um je
nach GroBe des Fleischstlcks die Option Small
Preset (Voreinstellung kleine Portion) oder
Large Preset (Voreinstellung grof3e Portion)
auszuwahlen. Eine Orientierung finden Sie in
der Kurzanleitung. Wenn Sie die Taste Manual
(Manuell) wahlen, verwenden Sie die auf Seite 7
empfohlenen Gartemperaturen.

Drucken Sie die Taste Temp (Temperatur),
drehen Sie dann den Drehknopf, um das
Fleisch auszuwahlen, und drtcken Sie die
Taste Time (Zeit). Drehen Sie dann den
Drehknopf, um das gewlnschte Ergebnis
einzustellen.

2 Wahlen Sie Match (Abstimmen) und dricken
Sie dann die Taste Start/Stop (Start/Stopp),
um den Garvorgang zu starten.
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VERWENDUNG DES NINJA BRATENTHERMOMETERS (DZ950EU)

KORREKTES EINFUHREN DES BRATENTHERMOMETERS

LEBENSMITTELTYP: PLATZIERUNG RICHTIG FALSCH
Steaks * Fuhren Sie das

Schweinekoteletts Bratenthermometer

Lammkoteletts horizontal in die Mitte des

Hahnchenbriiste dicksten Teils des Fleischs

Burger ein.

i:'sect:f"ets Stellen Sie dabei sicher,
dass Sie den Dorn des

Thermometers direkt in
'
-l‘
e

die Mitte des Fleischs
A
N (’

einfUhren, nicht in einem
Winkel nach unten oder
oben.

Vergewissern Sie sich, dass
das Bratenthermometer
nahe am Knochen ist (ihn
aber nicht berthrt) und
groRzigigen Abstand von
Fett oder Knorpel hat.

HINWEIS: Der dickste

Teil des Filets muss nicht
unbedingt die Mitte sein. Es
ist wichtig, dass das Ende
des Bratenthermometer im
dicksten Teil steckt, damit
die gewlinschten Ergebnisse
erzielt werden.

« Das Bratenthermometer
horizontal in den dicksten
Teil der Brust einfiihren,
parallel zum Knochen, aber
ohne diesen zu berthren.

Ganze Hahnchen

Achten Sie darauf, dass der
Dorn des Thermometers in
die Mitte des dicksten Teils
der Brust gelangt und nicht
vollsténdig durch die Brust
sticht und in den Hohlraum
ragt.

HINWEIS: Das Bratenthermometer NICHT bei gefrorenem Fleisch oder bei Fleischstiicken
verwenden, die dinner als 1,5 cm sind.

WICHTIG: In der Kurzanleitung finden Sie eine Gartabelle mit Voreinstellungen fiir
die Verwendung von SYNC (SYNCHRONISIEREN) und MATCH (ABSTIMMEN) mit dem
Bratenthermometer.
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GAREN IN IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE
KURZANLEITUNG FUR REZEPTE UND KOCHTABELLEN

GAREN MIT DER DUALZONE-
TECHNOLOGIE

Die DualZone-Technologie nutzt zwei Garzonen,
um mehr Flexibilitat zu bieten. Die Funktion Sync
(Synchronisieren) gewahrleistet, dass unabhangig
von den unterschiedlichen Gareinstellungen beide
Zonen zum selben Zeitpunkt ihren Garvorgang
abschlieBen.

Sync (Synchronisieren)

Um den Garvorgang zum selben Zeitpunkt zu
beenden, wenn die Gerichte unterschiedliche
Garzeiten, Temperaturen oder sogar Funktionen
erfordern:

1 Geben Sie die Zutaten in die Schubladen und
setzen Sie diese in das Gerat ein.

2 Zone 1 bleibt beleuchtet. Wahlen Sie
mit dem Drehknopf die gewlnschte
Zubereitungsfunktion. Drucken Sie die Taste
Temp (Temperatur) und verwenden Sie den
Drehknopf, um die Temperatur einzustellen.
Drucken Sie die Taste Time (Zeit) und stellen
Sie mit dem Drehknopf die Zeit ein.

NINJA
¢ @ aooc = & ®

Oz =

3 Wahlen Sie Zone 2 und wahlen Sie
anschlieBend mit dem Drehknopf die
gewlnschte Zubereitungsfunktion.

Druicken Sie die Taste Temp (Temperatur)

und verwenden Sie den Drehknopf, um die
Temperatur einzustellen. Drucken Sie die Taste
Time (Zeit) und stellen Sie mit dem Drehknopf
die Zeit ein.

NINJA
G G it ®

HINWEIS: Sie kénnen fur Zone 2 eine andere
Funktion auswahlen.

4 Drlcken Sie Sync (Synchronisieren) und
anschlieBend den Drehknopf, um den
Garvorgang in der Zone mit der langeren
Garzeit zu beginnen. Die andere Zone zeigt
HOLD (ANHALTEN) an. Das Geréat piept und
aktiviert die zweite Zone, sobald beide Zonen
dieselbe Restgardauer erreicht haben.

NINJA
GO G Hald ()

HINWEIS: Wenn Sie meinen, dass die

Speisen in einer der Zonen bereits vor Ablauf
der Garzeit fertig sind, kénnen Sie den
Garvorgang FUR DIESE ZONE ANHALTEN.
Waéhlen Sie die Zone und drticken Sie dann Start/
Stop (Start/Stopp).

5 Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, piept
das Gerat und auf der Anzeige erscheint ,End*”
(Beendet).

6 Kippen Sie die Zutaten aus dem Behalter oder
nehmen Sie eine Silikonzange/Silikonutensilien
zu Hilfe. Stellen Sie die Schublade NICHT oben
auf das Gerat.
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Match (Abstimmen)

Zur Zubereitung einer groReren Menge desselben
Gerichts oder unterschiedlicher Gerichte mit
derselben Funktion, Temperatur und Zeit:

1 Geben Sie die Zutaten in die Schubladen und
setzen Sie diese in das Gerat ein.

2 Zone 1bleibt beleuchtet. Wahlen Sie
mit dem Drehknopf die gewlnschte
Zubereitungsfunktion. Driicken Sie die Taste
Temp (Temperatur) und verwenden Sie den
Drehknopf, um die Temperatur einzustellen.
Drlcken Sie die Taste Time (Zeit) und stellen
Sie mit dem Drehknopf die Zeit ein.

NINJA
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3 Drlcken Sie die Taste Match (Abstimmen),
um die Einstellungen der Zone 1 auf Zone 2
zu kopieren. Driicken Sie anschlieBend den
Drehknopf, um den Garvorgang in beiden
Zonen zu starten.

NINJA

4 Auf beiden Anzeigen erscheint ,End” (Beendet),
wenn der Garvorgang zur selben Zeit beendet
wird.
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5 Kippen Sie die Zutaten aus dem Behalter oder
nehmen Sie eine Silikonzange/Silikonutensilien
zu Hilfe.

Garvorgang in beiden Zonen zur selben Zeit
starten, aber zu unterschiedlichen Zeitpunkten
beenden:

1 Wahlen Sie Zone 1und wahlen Sie
anschlieBend mit dem Drehknopf die
gewulnschte Garfunktion aus. Drucken Sie
die Taste Temp (Temperatur) und verwenden
Sie den Drehknopf, um die Temperatur
einzustellen.

2 Drlcken Sie die Taste Time (Zeit) und stellen Sie
mit dem Drehknopf die Zeit ein.

3 Wahlen Sie Zone 2 und wiederholen Sie die
Schritte 1und 2.
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4 Drlcken Sie den Drehknopf, um den
Garvorgang in beiden Zonen zu starten.

NINjA

HINWEIS: Wenn Sie meinen, dass die

Speisen in einer der Zonen bereits vor Ablauf
der Garzeit fertig sind, kénnen Sie den
Garvorgang FUR DIESE ZONE ANHALTEN.
Wahlen Sie die Zone und drticken Sie dann Start/
Stop (Start/Stopp).

GAREN IN IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE - FORTS.

BEENDEN DER GARZEIT IN EINER
ZONE (BEI NUTZUNG BEIDER
ZONEN)

1 Wahlen Sie die Zone, in der Sie den
Garvorgang abbrechen mochten.
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2 Driicken Sie auf Start/Stop (Start/Stopp), um
den Garvorgang zu beenden.
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3 Auf der Anzeige erscheint ,End" (Beendet).
Der Garvorgang in der anderen Zone wird
fortgesetzt.
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GAREN ANHALTEN

Der Garvorgang wird automatisch unterbrochen,
wenn eine Schublade herausgenommen wird.
Setzen Sie die Schublade wieder ein, um den
Garvorgang fortzusetzen.

BEI VERWENDUNG IM MODUS Sync
(Synchronisieren) oder Match (Abstimmen)

Wenn Sie eine Schublade 6ffnen, wird die andere
Schublade automatisch angehalten, sodass das
Garen dennoch zur gleichen Zeit beendet wird.
Setzen Sie die Schublade wieder ein, um den
Garvorgang in beiden Zonen fortzusetzen.

5 Wenn der Vorgang in jeder Zone
abgeschlossen ist, piept das Gerat und auf der
Anzeige erscheint ,End” (Beendet).

6 Kippen Sie die Zutaten aus dem Behalter oder
nehmen Sie eine Silikonzange/Silikonutensilien
zu Hilfe.

HINWEIS: Wenn die Schublade wahrend des
Garvorgangs mit Sync (Synchronisieren) flr
l&nger als 2 Minuten entnommen wird, wird
das Programm automatisch beendet. Sie
mussen jede Zone erneut programmieren, um
den Garvorgang fortzusetzen.
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GAREN IN NUR EINER ZONE

Um das Gerét einzuschalten, schlieen Sie das
Stromkabel in eine Steckdose ab und dricken Sie
anschlieBend die Ein-/Aus-Taste (©.

Max Crisp (Max Crisp)

HINWEIS: Bei der Funktion Max Crisp (Max Crisp)
ist die Temperatureinstellung nicht verfugbar und
auch nicht erforderlich. Die Temperatur ist auf
240 °C voreingestellt.

1 Stellen Sie den Crisper-Gittereinsatz in die
Schublade, geben Sie die Zutaten in die

Schublade und setzen Sie diese in das Gerét ein.

2 Das Gerat schaltet standardmaBig auf Zone 1
(um Zone 2 zu verwenden, wahlen Sie
Zone 2). Wéahlen Sie Max Crisp (Max Crisp).
NINjaA
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3 DrUcken Sie die Taste Time (Zeit) und
verwenden Sie den Drehknopf, um die Zeit
in 1-Minuten-Schritten auf bis zu 30 Minuten
einzustellen. Drlcken Sie den Drehknopf, um
den Garvorgang zu starten.

NINJA

4 \Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, piept
das Gerat und auf der Anzeige erscheint ,End"”
(Beendet).
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5 Kippen Sie die Zutaten aus dem Behalter oder
nehmen Sie eine Silikonzange/Silikonutensilien
zu Hilfe.
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Air Fry (HeiBluftfrittieren)

HINWEIS: Die Temperatur ist auf 200 °C
voreingestellt.

1 Stellen Sie den Crisper-Gittereinsatz in die
Schublade, geben Sie die Zutaten in die
Schublade und setzen Sie diese in das Gerat
ein.

2 Das Gerat schaltet standardmaBig auf Zone 1
(um Zone 2 zu verwenden, wahlen Sie
Zone 2). Wahlen Sie mit dem Drehknopf Air
Fry (HeiBluftfrittieren).

3 Drucken Sie die Taste Temp (Temperatur)
und verwenden Sie den Drehknopf, um die
gewlinschte Temperatur einzustellen.
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4 Drlcken Sie die Taste Time (Zeit) und verwenden
Sie den Drehknopf, um die Zeit in 1-Minuten-
Schritten auf bis zu 1 Stunde einzustellen.
Drucken Sie den Drehknopf, um den
Garvorgang zu starten.
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HINWEIS: Sie konnen wahrend des
Garvorgangs die Schublade herausnehmen
und die Zutaten wenden oder schitteln, damit
sie gleichmaBig knusprig werden.

5 Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, piept
das Gerat und auf der Anzeige erscheint ,End”
(Beendet).

NiNjA
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6 Kippen Sie die Zutaten aus dem Behalter oder
nehmen Sie eine Silikonzange/Silikonutensilien
zu Hilfe.
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GAREN IN IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE - FORTS.

Roast (Braten)

Reheat (Aufwidrmen)

DEUTSCH

HINWEIS: Die Temperatur ist auf 190 °C
voreingestellt.

HINWEIS: Die Temperatur ist auf 170 °C
voreingestellt.

1 Stellen Sie den Crisper-Gittereinsatz in die
Schublade (optional), geben Sie die Zutaten in
die Schublade und setzen Sie diese dann in das
Gerét ein.

2 Das Gerat schaltet standardméaRig auf
Zone 1 (um Zone 2 zu verwenden, wahlen
Sie Zone 2). W&hlen Sie mit dem Drehknopf
Roast (Braten).

NINja
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3 Drucken Sie die Taste Temp (Temperatur)
und verwenden Sie den Drehknopf, um die
gewlnschte Temperatur einzustellen.

4 Drlcken Sie die Taste Time (Zeit) und
verwenden Sie den Drehknopf, um die Zeit in
1-Minuten-Schritten auf bis zu 1 Stunde und
in 5-Minuten-Schritten auf 1 bis 4 Stunden
einzustellen. Drlcken Sie den Drehknopf, um
den Garvorgang zu starten.
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5 Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, piept

das Gerat und auf der Anzeige erscheint ,End”
(Beendeb).
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6 Kippen Sie die Zutaten aus dem Behalter oder
nehmen Sie eine Silikonzange/Silikonutensilien
zu Hilfe.

Stellen Sie den Crisper-Gittereinsatz in die
Schublade (optional), geben Sie die Zutaten in
die Schublade und setzen sie diese dann in
das Gerat ein.

Das Gerat schaltet standardmaBig auf
Zone 1 (um Zone 2 zu verwenden, wahlen
Sie Zone 2). Wahlen Sie mit dem Drehknopf

Reheat (Aufwarmen).
©)

Drlcken Sie die Taste Temp (Temperatur)
und verwenden Sie den Drehknopf, um die
gewlnschte Temperatur einzustellen.

NINjA J

Drucken Sie die Taste Time (Zeit) und
verwenden Sie den Drehknopf, um die Zeit

in 1-Minuten-Schritten auf bis zu 1 Stunde
einzustellen. Dricken Sie den Drehknopf, um
mit dem Aufwarmen zu beginnen.

NINJA

Wenn das Aufwarmen abgeschlossen ist, piept
das Gerat und auf der Anzeige erscheint ,End"”
(Beendet).
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Kippen Sie die Zutaten aus dem Behalter
oder nehmen Sie eine Silikonzange/
Silikonutensilien zu Hilfe.
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Dehydrate (Dérren)

Bake (Backen)

HINWEIS: Die Temperatur ist auf 60 °C
voreingestellt.

HINWEIS: Die Temperatur ist auf 160 °C
voreingestellt.

1 Geben Sie eine einzige Schicht der Zutaten in
die Schublade. Stellen Sie anschlieBend den
Crisper-Gittereinsatz in die Schublade auf die
Zutaten und verteilen Sie eine zweite Schicht
Zutaten auf dem Crisper-Gittereinsatz.

2 Das Gerat schaltet standardmaBig auf Zone 1
(um Zone 2 zu verwenden, wahlen Sie Zone 2).
Wahlen Sie mit dem Drehknopf DEHYDRATE
(Dorren) aus. Auf der Anzeige erscheint die
standardmaBig voreingestellte Gartemperatur.
Drucken Sie die Taste Temp (Temperatur)
und verwenden Sie den Drehknopf, um die
gewlnschte Temperatur einzustellen.
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3 Drucken Sie die Taste Time (Zeit) und
verwenden Sie den Drehknopf, um die Zeit
in 15-Minuten-Schritten auf 1 bis 12 Stunden
einzustellen. Drtucken Sie den Drehknopf, um
mit dem Dorren zu beginnen.
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4 \Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, piept
das Gerat und auf der Anzeige erscheint ,End”
(Beendet).

@ End

\End®

5 Kippen Sie die Zutaten aus dem Behalter oder
nehmen Sie eine Silikonzange/Silikonutensilien
zu Hilfe.

1 Stellen Sie den Crisper-Gittereinsatz in die
Schublade (optional), geben Sie die Zutaten
in die Schublade und setzen Sie diese dann in
das Gerat ein.

2 Das Gerat schaltet standardméaRBig auf Zone 1
(um Zone 2 zu verwenden, wahlen Sie
Zone 2). Wahlen Sie mit dem Drehknopf BAKE
(Backen) aus.
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HINWEIS: Um Rezepte fur einen herkdmmlichen
Ofen anzupassen, verringern Sie die Temperatur

um 10 °C.

3 Drlcken Sie die Taste Temp (Temperatur)
und verwenden Sie den Drehknopf, um die
gewlinschte Temperatur einzustellen.
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4 DrUcken Sie die Taste Time (Zeit) und
verwenden Sie den Drehknopf, um die Zeit in
1-Minuten-Schritten auf bis zu 1 Stunde und
in 5-Minuten-Schritten auf 1 bis 4 Stunden
einzustellen. Dricken Sie den Drehknopf, um
den Garvorgang zu starten.
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5 Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, piept
das Gerat und auf der Anzeige erscheint ,End”
(Beendet).
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O Q@ . = & trd )

6 Kippen Sie die Zutaten aus dem Behalter oder
nehmen Sie eine Silikonzange/Silikonutensilien
zu Hilfe.
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REINIGUNG & PFLEGE

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch griindlich gereinigt werden. Ziehen Sie den Stecker
des Gerédts aus der Steckdose und warten Sie mit der Reinigung, bis das Gerat vollkommen
abgekiihlt ist.

DEUTSCH

Teil/Zubehér

Reinigungsmethode Spiilmaschinengeeignet?

Reinigen Sie das AuBere des Hauptgerats und
das Bedienfeld mit einem feuchten Tuch.

HINWEIS: Tauchen Sie das Hauptgerat Nein
NIEMALS in Wasser oder andere Flussigkeiten.

Reinigen Sie das Hauptgerat NIEMALS in der

Spulmaschine.

Hauptgerat

Diese konnen in der Spulmaschine oder

von Hand gereinigt werden. Lassen Sie bei

Reinigung von Hand sémtliche Teile an der

Luft trocknen oder trocknen Sie sie mit einem Ja
Handtuch ab. Fur eine langere Lebensdauer

der Schubladen empfehlen wir, sie von Hand zu

Behaélter und Crisper-
Gittereinsatze

waschen.

Angehaftete Speisereste am Crisper-Gittereinsatz oder den Schubladen? Legen Sie diese zum
Einweichen in ein mit warmem Wasser gefulltes Spulbecken.

HILFREICHE TIPPS

1 Um eine gleichmaBige Braunung zu
erreichen, achten Sie darauf, dass die Zutaten
gleichméanBig auf dem Boden der Schublade
verteilt sind und diese sich nicht Uberlappen.
Falls sich Zutaten Uberlappen, schutteln sie
diese nach der Hélfte der Garzeit durch.

2 Die Gartemperatur und -zeit kdnnen wahrend
des Garvorgangs jederzeit angepasst
werden. Wahlen Sie dazu einfach die Zone,
die Sie anpassen mdchten, und drlcken Sie
anschlieBend die TEMP (TEMPERATUR)-Pfeile
zum Anpassen der Temperatur oder die TIME
(ZEIT)-Pfeile zum Anpassen der Garzeit.

3  Um Rezepte fur einen herkdmmlichen Ofen
anzupassen, verringern Sie die Temperatur um
10 °C. Behalten Sie Ihr Essen im Auge, um ein
Verkochen zu vermeiden.

4 Gelegentlich kann es vorkommen, dass
das Gebl&se leichte Zutaten in der
HeiBluftfritteuse herumwirbelt. Um dies zu
vermeiden, sollten Sie bestimmte Arten von
Gargut (beispielsweise die obere Brotscheibe
eines Sandwiches) mit einem Cocktailspiel
fixieren.

Dank der Crisper-Gittereinsatze liegen die
Zutaten hoher in den Schubladen. So kann
die Luft um sie herum zirkulieren und sie
werden gleichmé&Rig knusprig.

Nachdem Sie eine Zubereitungsfunktion
ausgewahlt haben, kdnnen Sie den Drehknopf
drtcken, um sofort mit dem Garvorgang

zu beginnen. Das Gerat lauft mit der
Standardtemperatur und -zeit.

Fur optimale Ergebnisse bei frischem Gemuse
und Kartoffeln sollten Sie mindestens 1 Essloffel
Ol verwenden. Fligen Sie nach Belieben mehr
Ol hinzu, um die gewlinschte Knusprigkeit zu
erreichen.

Fur beste Ergebnisse sollten Sie den
Fortschritt beim Kochen kontrollieren und
das Gargut herausnehmen, sobald die
gewulnschte Braunung erreicht ist. Wir
empfehlen die Verwendung eines sofort
ablesbaren Thermometers zur Uberwachung
der Innentemperatur von Fleisch und Fisch.

Fur beste Ergebnisse sollten Sie das
Essen umgehend nach Ablauf der Garzeit
herausnehmen, um ein Verkochen zu
vermeiden.
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ANLEITUNG ZUR FEHLERDIAGNOSE UND -BEHEBUNG

¢ Wie stelle ich die Temperatur oder die Garzeit ein, wenn ich eine einzelne Zone verwende?
Wahlen Sie dazu einfach die aktive Zone und dricken Sie anschlieBend die TEMP (TEMPERATUR)-
Pfeile zur Anpassung der Temperatur oder die TIME (ZEIT)-Pfeile zur Anpassung der Garzeit.

e Wie stelle ich die Temperatur oder Garzeit ein, wenn ich zwei Zonen verwende?
Wahlen Sie die jeweilige Zone und drlcken Sie anschlieBend die TEMP (TEMPERATUR)-Pfeile zur
Anpassung der Temperatur oder die TIME (ZEIT)-Pfeile zur Anpassung der Garzeit.

e Muss das Gerat vorgeheizt werden?
Das Gerat muss nicht vorgeheizt werden.

¢ Kann in jeder Zone ein anderes Gericht zubereitet werden, ohne dass es zu einer
Geschmacksiibertragung kommt?
Ja, beide Zonen funktionieren unabhangig mit separaten Heizelementen und Geblasen.

¢ Wie halte ich den Countdown an?
Wenn die Schubladen aus dem Gerat genommen werden, halt der Countdown automatisch an.
Setzen Sie die Schublade innerhalb von 10 Minuten wieder ein, um den Garvorgang fortzusetzen.
Andernfalls schaltet sich die Zone der gedffneten Schublade ab.

¢ Wie halte ich den Garvorgang in einer Zone an, wenn ich beide Zonen verwende?
Um den Garvorgang in einer Zone abzubrechen, dricken Sie die Taste der Zone und dann den
Drehknopf. Um beide Zonen zu stoppen, dricken Sie einfach den Drehknopf.

e Kann ich die Schublade gefahrlos auf meiner Arbeitsplatte abstellen?
Die Schubladen werden wahrend des Garvorgangs hei3. Handhaben Sie sie mit Vorsicht und stellen
Sie sie nur auf hitzebestandigen Oberflachen ab.

¢ Wann solite ich den Crisper-Gittereinsatz verwenden?
Verwenden Sie den Crisper-Gittereinsatz, wenn Ihre Speisen knusprig werden sollen. Durch den
Gittereinsatz liegt das Gargut hoher in der Schublade, sodass Luft darunter durchstréomen kann und
die Zutaten dabei gleichmaRig gegart werden.

¢  Warum ist mein Gargut nicht volistindig gegart?
Achten Sie darauf, dass die Schublade wahrend des Garvorgangs richtig eingesetzt ist. Um eine
gleichmaBige Braunung zu erreichen, achten Sie darauf, dass die Zutaten gleichméaBig auf dem
Boden der Schublade verteilt sind und diese sich nicht Uberlappen. Schitteln Sie die Schublade,
um Zutaten zu wenden, damit sie rundum knusprig werden. Die Gartemperatur und Garzeit
kénnen wahrend des Garvorgangs jederzeit angepasst werden. Verwenden Sie einfach die TEMP
(TEMPERATUR)-Pfeile zur Anpassung der Temperatur oder die TIME (ZEIT)-Pfeile zur Anpassung
der Garzeit.

¢ Warum ist mein Essen angebrannt?
Fur beste Ergebnisse sollten Sie den Fortschritt beim Kochen kontrollieren und das Gargut
herausnehmen, sobald die gewlinschte Braunung erreicht ist. Nach Ablauf der Garzeit sollten Sie das
Gargut umgehend herausnehmen, um ein Verkochen zu vermeiden.

¢ Warum werden Zutaten beim HeiBluftfrittieren durch die Luft gewirbelt?
Gelegentlich kann es vorkommen, dass das Geblase leichte Zutaten in der HeiBluftfritteuse
herumwirbelt. Verwenden Sie holzerne Cocktailspiee, um lose, leichtes Gargut zu sichern, z. B. die
oberste Scheibe Brot auf einem Sandwich.

¢ Kann ich frisch panierte, noch feuchte Zutaten heiBluftfrittieren?
Ja, verwenden Sie jedoch die richtige Paniertechnik. Es ist wichtig, das Gargut zuerst mit Mehl, dann
mit Ei und dann mit Panko-Paniermehl zu panieren. Dricken Sie die Panade fest auf die Zutaten,
damit keine Kriimel durch das Geblase aufgewirbelt werden.

e Warum piept das Gerit?
Entweder ist der Garvorgang abgeschlossen oder es zeigt an, dass die andere Zone mit dem
Garvorgang beginnt.

e  Warum ist die Anzeige schwarz geworden?
Das Gerat befindet sich im Standby-Modus. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (©, um das Gerat wieder
einzuschalten.

e Warum erscheint eine ,E“-Meldung auf der Anzeige?
Das Geréat funktioniert nicht korrekt. Auf ninjakitchen.eu finden Sie Online-Unterstutzung.
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NINJA

ZWEI (2) JAHRE BESCHRANKTE GARANTIE FUR DZ901EU UND DZ950EU

Wenn Sie als Verbraucher ein Produkt in
Deutschland kaufen, erhalten Sie automatisch Ihre
gesetzlichen Gewahrleistungsrechte hinsichtlich
der Mangelfreiheit des jeweiligen Produktes. Sie
kénnen diese gesetzlichen Rechte lhrem
Einzelhandler, bei dem Sie das Produkt erworben
haben, gegenuber geltend machen oder uns
gegenuber, sofern Sie das Produkt direkt bei Ninja
erworben haben. Die Inanspruchnahme dieser
gesetzlichen Rechte ist unentgeltlich.

Allerdings haben wir bei Ninja so groBes
Vertrauen in die Qualitat unserer Produkte, dass
wir Ihnen eine zusatzliche Herstellergarantie von
zwei (2) Jahren bieten. Die Garantiefrist beginnt
mit der Lieferung des Produktes. Diese Garantie
schrankt Ihre gesetzlichen Rechte aus dem
Kaufvertrag mit dem Einzelhandler, bei dem Sie
das Produkt erworben haben, oder die
Verpflichtungen lhres Einzelhandlers aus dem
Kaufvertrag mit ihm nicht ein. Das gilt auch
gegenlber uns, wenn Sie das Produkt direkt von
Ninja erworben haben.

Nachfolgend werden die Bedingungen und der
Umfang unserer Herstellergarantie beschrieben,
die Ninja Germany GmbH, Rotfeder-Ring 9, 60327
Frankfurt am Main (Deutschland) gibt.

Ninja-Garantie
Wo ist die Garantie rdaumlich giiltig?

Bitte beachten Sie, dass die zwei Jahres-Garantie
fur alle Produkte Geltung hat, die bei einem
Handler (online und offline) mit Sitz in der EU
gekauft wurden. Die Garantie deckt Ihr Gerat erst
ab dem Kaufdatum und nur in dem Land, in dem
es gekauft wurde.

Wie mache ich die Garantie geltend?

Wenden Sie sich hierzu bitte an unseren
Kundendienst. Unsere Kundendienst-Helpline
(0800 000 9063) ist von Montag bis Freitag von
9.00 bis 18.00 Uhr fur Sie da. Der Anruf ist
kostenlos, und Sie werden sofort zu einem
Mitarbeiter von uns durchgestellt. Halten Sie
hierzu auch bitte Ihren Kaufbeleg bereit. Bitte
bewahren Sie den Kaufbeleg immer auf. Wenn ein
Garantiefall eintritt, brauchen wir den Kaufbeleg,
um zu prufen, ob die Informationen, die Sie uns
gegeben haben, korrekt sind. Wenn Sie keinen
gultigen Kaufbeleg vorlegen kdnnen, verlieren Sie
dadurch Ihren Garantieanspruch.

Sie kdnnen unserem Kundendienst auch eine
E-Mail an kundendienst-de@sharkninja.com
schicken. Bitte fugen Sie auch hier eine Kopie
Ihres Kaufbeleges bei und schildern Sie uns lhren
Garantiefall so detailliert wie moglich.

DEUTSCH

Wenn Sie uns mit einem Garantieanspruch
kontaktieren, werden wir in erster Linie
entsprechende Fehlerbehebungsmaflnahmen mit
Ihnen durchfihren und, je nach Ergebnis, den
weiteren Verlauf mit Ihnen besprechen. In den
meisten Fallen werden wir Ihnen Ersatzteile
schicken oder Ihr Gerat komplett ersetzen, falls
der Fehler nicht mit einem Ersatzteil gelost
werden kann.

Sie erhalten auch Online-Unterstutzung unter
www.hninjakitchen.eu

Wie registriere ich meine Garantie?

Sie kénnen Ihre Garantie innerhalb von 28 Tagen
ab dem Kaufdatum online registrieren.

Um Zeit zu sparen, halten Sie bitte die folgenden
Informationen zu Ihrem Gerét bereit:

*  Modellnummer
« Seriennummer (falls verflgbar)

«  Kaufdatum des Produkts (Kauf- oder
Lieferbeleg)

Um sich zu registrieren, besuchen Sie bitte
www.ninjakitchen.eu

Welche Vorteile habe ich von der Registrierung
meiner Garantie?

Die Registrierung der Garantie ist keine
Voraussetzung flr deren Geltendmachung. Wenn
Sie Ihre Garantie aber registrieren, kbnnen Sie
auch unseren Newsletter mit Tipps, Ratschlagen
und Gewinnspielen abonnieren. Uber den
Newsletter erhalten Sie aktuelle Nachrichten zu
neuen Technologien und Produkten von Ninja.
Wenn Sie Ilhre Garantie online registrieren,
erhalten Sie sofort eine Bestatigung, dass Ihre
Daten bei uns eingegangen sind.

Details zu unserer Datenschutzrichtlinie finden Sie
unter www.ninjakitchen.eu

Was wird durch die Garantie abgedeckt?

Reparatur oder Ersatz Ihres Produkts (nach Wahl
von uns), einschlieBlich aller Teile und der
Arbeitszeit bei Konstruktions-, Material- und
Verarbeitungsfehlern (inklusive Transport- und
Versandkosten).
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ZWEI (2) JAHRE BESCHRANKTE GARANTIE FUR DZ901EU UND DZ950EU

Was wird durch die Garantien nicht abgedeckt?

Normaler Verschleil3.

Versehentliche Beschadigungen, Fehler,
verursacht durch fahrlassigen Gebrauch oder
nachlassige Pflege, Fehlbedienung,
Vernachlassigung, achtlose oder
unsachgemafie Handhabung des
Haushaltgerates, die nicht in Ubereinstimmung
mit den Anweisungen in der mitgelieferten
Bedienungsanleitung von Ninja zu Ihrem Gerat
erfolgt.

Gebrauch des Gerates zu anderen Zwecken
als dem normalen Gebrauch im Haushalt.

Der Gebrauch von Teilen, die nicht in
Ubereinstimmung mit den Anweisungen in der
Bedienungsanleitung montiert oder installiert
wurden.

Verwendung von Teilen und Zubehor, die
keine Originalkomponenten von Ninja sind.

Fehlerhafte Installation (auBer, wenn die
Installation von Ninja durchgefthrt wurde).

+  Wenn Reparaturen oder Anderungen, die
nicht von Ninja und seinen Handelsvertretern
oder Vertragshandlern, sondern von Dritten
durchgefthrt wurden, es sei denn, Sie kdnnen
nachweisen, dass die Reparaturen oder
Anderungen, die von anderen durchgefiihrt
wurden, nicht mit dem Mangel
zusammenhangen, fur den Sie die erweiterte
Garantie austben.

Was geschieht, wenn meine Garantie auslauft?

Ninja stellt keine Geréate her, die nur fur eine
begrenzte Zeit funktionieren. Wir wissen es zu
schatzen, wenn Kunden ihr Gerat auch nach
Ablauf der Garantiefrist reparieren lassen
mochten. Bitte kontaktieren Sie in diesem Falle
unsere Kundendienst-Helpline unter der
Rufnummer 0800 000 9063.

Wo kann ich Originalersatzteile und
Originalzubehér von Ninja kaufen?

Die vollstandige Palette der Ersatz- und
Zubehorteile von Ninja fur alle Ninja-Gerate finden
Sie unter www.ninjakitchen.eu
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wce &

DANSK

lllustrationerne kan afvige fra det aktuelle produkt. Vi
bestraeber os hele tiden pa at forbedre vores produkter,
hvorfor specifikationerne i denne brugsanvisning kan blive
aendret uden varsel.

NINJA er et registreret varemaerke i den Europaeiske Union
tilharende SharkNinja Operating LLC.

© 2026 SharkNinja Operating LLC. TRYKT I KINA

DEUTSCH

Die Abbildungen kénnen vom tatsachlichen Produkt
abweichen. Im standigen Bemuihen um die fortlaufende
Verbesserung unserer Produkte behalten wir uns Anderungen
der hierin enthaltenen Spezifikationen ohne Ankindigung vor.
NINJA ist eine in der Europaischen Union eingetragene Marke
von SharkNinja Operating LLC.

© 2026 SharkNinja Operating LLC. GEDRUCKT IN CHINA

ENGLISH

lllustrations may differ from actual product. We are constantly
striving to improve our products, therefore the specifications
contained herein are subject to change without notice.

NINJA is a registered trademark in the European Union of
SharkNinja Operating LLC.

© 2026 SharkNinja Operating LLC. PRINTED IN CHINA

ESPANOL

Las ilustraciones pueden variar con respecto al producto. Nos
esforzamos continuamente por mejorar nuestros productos,
por lo tanto, las especificaciones incluidas en la presente guia
estdn sujetas a cambio sin aviso previo.

NINJA es una marca comercial registrada en la Unidn Europea
de SharkNinja Operating LLC.

© 2026 SharkNinja Operating LLC. IMPRESO EN CHINA

FRANCAIS

Les illustrations peuvent étre différentes du produit réel. Nous
nous efforcons d'améliorer constamment nos produits, par
conséquent, les spécifications contenues dans ce manuel
peuvent étre modifiées sans préavis.

NINJA est une marque déposée de SharkNinja Operating LLC
au sein de 'Union européenne.

© 2026 SharkNinja Operating LLC. IMPRIME EN CHINE

ITALIANO

Il prodotto illustrato puo essere diverso dal prodotto effettivo.
Ciimpegniamo costantemente a migliorare i nostri prodotti,
pertanto le specifiche descritte nel presente documento
possono essere soggette a modifiche senza preavviso.

NINJA & un marchio registrato di SharkNinja Operating LLC
nell'Unione europea.

© 2026 SharkNinja Operating LLC. STAMPATO IN CINA

SharkNinja Europe Ltd,
1st/2nd Floor Building 3150,
Thorpe Park, Century Way,
Leeds, England, LS15 8ZB

ninjakitchen.eu

DZ90OEU_IB_MP_Mv4_TP

NEDERLANDS

De afbeeldingen kunnen afwijken van het werkelijke
product. Wij streven er constant naar om onze producten

te verbeteren, daarom zijn de specificaties in dit document
onderhevig aan wijzigingen zonder voorafgaande
kennisgeving.

NINJA is een geregistreerd handelsmerk in de Europese Unie
van SharkNinja Operating LLC.

© 2026 SharkNinja Operating LLC.

GEDRUKT IN CHINA

NORSK

lllustrasjonene kan avvike fra det faktiske produktet. Vi streber
kontinuerlig etter & forbedre produktene vare, derfor kan
spesifikasjonene i dette dokumentet bli endret uten varsel.
NINJA er et registrert varemerke i Den europeiske union som
tilharer SharkNinja Operating LLC.

© 2026 SharkNinja Operating LLC. TRYKKET | KINA

PORTUGUES

As ilustragdes podem diferir do produto real. Melhoramos
continuamente 0s nossos produtos, assim, as especificacdes
aqui contidas estao sujeitas a alteracoes sem aviso prévio.
NINJA € uma marca da SharkNinja Operating LLC registada
na Uni&o Europeia.

© 2026 SharkNinja Operating LLC. IMPRESSO NA CHINA
POLSKI Prezentacje produktu na ilustracjach moga
odbiegac od rzeczywistego produktu. Nieustannie staramy
sie ulepszac nasze produkty, dlatego specyfikacje podane
w tym dokumencie moga ulec zmianie bez powiadomienia.

NINJA jest zarejestrowanym znakiem towarowym
SharkNinja Operating LLC w Unii Europejskiej.

© 2026 SharkNinja Operating LLC WYDRUKOWANO
W CHINACH

SUOMI

Kuvat saattavat ndyttaa erilaisilta kuin varsinainen tuote.
Pyrimme jatkuvasti parantamaan tuotteitamme. Siksi téssa
annetut tiedot voivat muuttua milloin tahansa iiman erillista
iimoitusta.

NINJA on SharkNinja Operating LLC -yhtién Euroopan
unionissa rekisteroity tavaramerkki.

© 2026 SharkNinja Operating LLC. PAINETTU KIINASSA

SVENSKA

lllustrationerna kan avvika fran den verkliga produkten.

Vi strévar standigt efter att forbattra vara produkter och
darfor kan specifikationerna i detta dokument &ndras utan
foregdende meddelande.

NINJA &r ett registrerat varumarke i Europeiska unionen for
SharkNinja Operating LLC.

© 2026 SharkNinja Operating LLC. TRYCKT | KINA

SharkNinja Germany GmbH,
Rotfeder-Ring 9,

60327 Frankfurt am Main,
Germany

ninjakitchen.eu



	VIELEN DANK
	für den Kauf der Ninja Max Dual Zone Heißluftfritteuse
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	BEWAHREN SIE FOLGENDE INFOR MATIONEN GUT AUF
	Modellnummer:
	�����������������
	Seriennummer: ������������������
	Kaufdatum: ��������������������� (Kaufbeleg bitte aufbewahren)
	Gekauft bei: �������������������� TECHNISCHE DATEN 
	Netzspannung: 220–240 V~, 50–60 Hz Leistung: 2470 W
	TIPP: Sie finden die Modell und Seriennummer auf dem QR-Code-Etikett auf der Rückseite des Geräts neben dem Stromkabel.
	Der Stromverbrauch im Aus-Modus beträgt 0,4 W.
	Das Gerät wechselt nach 10 Minuten Inaktivität automatisch in den Aus-Modus.


	PRODUKTREGISTRIERUNG
	
	Bitte besuchen Sie ninjakitchen.eu, um Ihr neues Ninja Produkt innerhalb von 28 Tagen ab Kaufdatum zu registrieren. Sie werden gebeten, uns den Namen des Geschäfts, das Kaufdatum, die Modellnummer sowie Ihren Namen und Ihre Anschrift mitzuteilen.
	Die Registrierung ermöglicht es uns, Sie im unwahrscheinlichen Fall einer Mitteilung zur Produktsicherheit zu kontaktieren.

	NUR FÜR DEN HAUSGEBRAUCH
	Lesen Sie alle Anweisungen vor dem erstem Gebrauch Ihrer Ninja MAX Dual Zone Heißluftfritteuse.
	Bei der Verwendung von Elektrogeräten müssen immer die grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen befolgt werden, insbesondere folgende Punkte:

	TEILE
	
	Lufteinlass
	Luftauslass
	(Rückseite)
	Hauptgerät
	Antihaftbeschichtete Crisper-Gittereinsätze (einer für jede Schublade)
	Mehrstufiger Rost
	Antihaftbeschichtete Schubladen (eine für jede Zone)


	MERKMALE UND FUNKTIONEN DER HEISSLUFTFRITTEUSE
	VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
	FUNKTIONSTASTEN
	BEDIENTASTEN
	VERWENDUNG DES NINJA Bratenthermometers (DZ950EU)

	Verwendung von SYNC (SYNCHRONISIEREN) mit dem Bratenthermometer:
	Verwendung von Match (Abstimmen) mit dem Bratenthermometer:
	VERWENDUNG DES NINJA BRATENTHERMOMETERS (DZ950EU)

	KORREKTES EINFÜHREN DES BRATENTHERMOMETERS

	GAREN IN IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE
	KURZANLEITUNG FÜR REZEPTE UND KOCHTABELLEN
	GAREN MIT DER DUALZONE TECHNOLOGIE

	GAREN IN IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE – FORTS.
	BEENDEN DER GARZEIT IN EINER ZONE (BEI NUTZUNG BEIDER ZONEN)
	GAREN ANHALTEN
	GAREN IN NUR EINER ZONE

	GAREN IN IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE – FORTS.
	REINIGUNG & PFLEGE
	HILFREICHE TIPPS
	
	ANLEITUNG ZUR FEHLERDIAGNOSE UND -BEHEBUNG
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